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I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Biudžetinė įstaiga Valakampių socialinių paslaugų namai  (toliau vadinama – perkančioji organizacija) numato įsigyti Mėsos ir mėsos produktų  (toliau – Prekės). 
2. Pirkimas vykdomas vadovaujantis Lietuvos Respublikos viešųjų pirkimų įstatymu (aktualia redakcija) biudžetinės įstaigos Valakampių socialinių paslaugų namų patvirtintomis ir paskelbtomis Centrinėje viešųjų pirkimų informacinėje sistemoje   supaprastintų viešųjų pirkimų taisyklėmis, Lietuvos Respublikos civiliniu kodeksu, kitais viešuosius pirkimus reglamentuojančiais teisės aktais bei pirkimo sąlygomis.

3. Vartojamos pagrindinės sąvokos, apibrėžtos Viešųjų pirkimų įstatyme ir Taisyklėse.

4. Pirkimas atliekamas CVP IS.

5. Pirkimas atliekamas laikantis lygiateisiškumo, nediskriminavimo, skaidrumo, abipusio pripažinimo, proporcingumo principų ir konfidencialumo bei nešališkumo reikalavimų. 

6. Perkančioji organizacija nėra pridėtinės vertės mokesčio (toliau vadinama – PVM) mokėtoja.

                 II. PIRKIMO OBJEKTAS

7.  Pirkimo objektas – Mėsos ir mėsos produktai.
8. Perkami maisto produktai, preliminarus jų kiekis, keliami jiems reikalavimai, savybės nustatytos pateiktuose maisto produktų sąrašuose  (priedas  Nr.1).

9. Pirkimas bus vykdomas 12 mėnesių laikotarpiui nuo sutarties pasirašymo dienos.  Pirkimo sutartys rašytiniu šalių susitarimu galės būti pratęstos vieną kartą ne ilgesniam kaip 12 (dvylikos) mėnesių terminui. 
10. Perkančioji organizacija neįsipareigoja išpirkti nurodytų kiekių. Perkamų maisto produktų kiekis nurodytas priede Nr. 1 yra preliminarus ir gali keistis pagal pirkėjo poreikius. Pirkėjas, keičiantis poreikiams, pasilieka teisę koreguoti nurodytų prekių kiekius (didinti arba mažinti).
11. Maisto produktai užsakomi darbo dienomis telefonu ar elektroniniu paštu, jei yra galimybė, elektroninėje savitarnos svetainėje. Užsakyme nurodomas produkto pristatymo terminas, kuris negali būti ilgesnis kaip 24-48 val., asortimentas ir kiekis. Įstaiga negali priimti didelių vienos rūšies maisto kiekių vienu metu, todėl prekės turi būti vežamos 2-3 kartus per savaitę.
12. Produktai pristatomi tiekėjo transportu į perkančiosios organizacijos valgyklos sandėlį  Rukeliškių g. 40 nurodytu laiku pagal išankstinį pateiktą maisto produktų užsakymą.

13.  Prekių kainos negali būti keičiamos visą sutarties galiojimo laiką, išskyrus tuos atvejus, kai įstatymais bus pakeisti tiesioginiai su kaina susiję PVM (toliau – PVM) ar kiti mokesčiai nustatyti Vyriausybės. Tiekėjas, teikdamas pasiūlymą, turi  numatyti galimus maisto produktų rinkos kainos pasikeitimus, kadangi sutarties galiojimo laikotarpiu kainos nebus perskaičiuojamos.  
14. Prekių kokybė, įpakavimas ir jų tiekimas turi atitikti galiojančius Lietuvos, Europos Sąjungos reglamentų aktų reikalavimus ir prekybos standartus; sistemingai tikrinamas veterinarinių ir kokybės tarnybų.

15. Į vieno mato (kilogramo, litro, vnt., pak.) kainą turi būti įskaičiuotos transporto, draudimo, sandėliavimo ir kitos tiekėjo išlaidos, PVM. 

16. Pirkimas į dalis neskaidomas.
III. TIEKĖJŲ KVALIFIKACIJOS REIKALAVIMAI

17. Tiekėjai, dalyvaujantys pirkime, turi atitikti šiuos minimalius kvalifikacijos reikalavimus ir pateikti tai patvirtinančius dokumentus:
	Eil. Nr.
	Minimalūs kvalifikaciniai reikalavimai tiekėjui
	Dokumentai ir informacija, kuriuos turi pateikti tiekėjai, siekiantys įrodyti, kad jų kvalifikacija atitinka keliamus reikalavimus

	1.
	Tiekėjas turi teisę verstis ta veikla, kuri reikalinga pirkimo sutarčiai įvykdyti.
	Tiekėjo įstatų (nuostatų) dalies ar kito dokumento kopija (pvz. profesinių ar veiklos registrų tvarkytojų, kt. valstybės įgaliotų institucijų pažyma, kaip yra nustatyta toje valstybėje, kurioje tiekėjas registruotas, ar priesaikos deklaracija), kuris patvirtintų, kad tiekėjas turi teisę verstis atitinkama veikla  kopija. 
Pateikiamas skenuotas dokumentas elektronine forma 

	2.
	Tiekėjas turi vykdyti veiklą pagal veterinarinius, sanitarinius higieninius reikalavimus.
	Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos išduoto Maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo galiojančio pažymėjimo tinkamai patvirtintakopija, patvirtinanti, kad tiekėjas veiklą vykdo pagal veterinarinius, sanitarinius higieninius reikalavimus.

Pateikiamas skenuotas dokumentas elektronine forma


Pastabos:

· Tiekėjui pateikiant kvalifikaciją patvirtinančių dokumentų skaitmenines kopijas yra deklaruojama, kad kopijos yra tikros. Perkančioji organizacija pasilieka sau teisę prašyti dokumentų originalų. Perkančioji organizacija pripažįsta kitose valstybėse išduotus lygiaverčius minimalius kvalifikacijos reikalavimus įrodančius dokumentus;
· Vietoj 1, 2 punktuose nurodytų dokumentų tiekėjas gali pateikti Viešųjų pirkimų tarnybos išduotą pažymą.
· Tiekėjas turi atitikti visus 1-2 punktuose nustatytus minimalius kvalifikacinius reikalavimus.

· Jei pasiūlymą pateikia ūkio subjektų grupė, šių konkurso sąlygų šių konkurso sąlygų 1 ir 2 punktuose nustatytus kvalifikacijos reikalavimus turi atitikti bent vienas ūkio subjektų grupės narys arba visi ūkio subjektų grupės nariai kartu, atsižvelgiant į jų prisiimamus įsipareigojimus pirkimo sutarčiai vykdyti.

· Perkančioji organizacija reikalauja, kad tiekėjas savo pasiūlyme nurodytų, kokius subtiekėjus  jis ketina pasitelkti. Šis reikalavimas nekeičia pagrindinio tiekėjo atsakomybės dėl numatomos sudaryti pirkimo sutarties įvykdymo. Kiekvienas subtiekėjas turi atitikti 1 ir 2 punktuose nustatytus reikalavimus ir pateikti tai patvirtinančius nurodytus dokumentus.

IV. ŪKIO SUBJEKTŲ GRUPĖS DALYVAVIMAS PIRKIMO PROCEDŪROSE

18. Jei pirkimo procedūrose dalyvauja ūkio subjektų grupė, ji pateikia jungtinės veiklos sutartį arba tinkamai patvirtintą jos kopiją. Jungtinės veiklos sutartyje turi būti nurodyti kiekvienos šios sutarties šalies įsipareigojimai vykdant numatomą su perkančiąja organizacija sudaryti pirkimo sutartį, šių įsipareigojimų vertės dalis, įeinanti į bendrą pirkimo sutarties vertę. Jungtinės veiklos sutartis turi numatyti solidarią visų šios sutarties šalių atsakomybę už prievolių perkančiajai organizacijai nevykdymą. Taip pat jungtinės veiklos sutartyje turi būti numatyta, kuris asmuo atstovauja ūkio subjektų grupei (su kuo perkančioji organizacija turėtų bendrauti pasiūlymo vertinimo metu kylančiais klausimais ir teikti su pasiūlymo įvertinimu susijusią informaciją). 

19. Perkančioji organizacija nereikalauja, kad, ūkio subjektų grupės pateiktą pasiūlymą pripažinus geriausiu ir perkančiajai organizacijai pasiūlius sudaryti pirkimo sutartį, ši ūkio subjektų grupė įgautų tam tikrą teisinę formą.

V. PASIŪLYMŲ RENGIMAS, PATEIKIMAS, KEITIMAS

20.  Pateikdamas pasiūlymą, tiekėjas sutinka su šiomis pirkimo sąlygomis ir patvirtina, kad jo pasiūlyme pateikta informacija yra teisinga ir apima viską, ko reikia tinkamam pirkimo sutarties įvykdymui.

21. Pasiūlymas turi būti pateikiamas tik elektroninėmis priemonėmis, naudojant CVP IS, pasiekiamoje adresu https://pirkimai.eviesiejipirkimai.lt. Pasiūlymai, pateikti popierinėje formoje arba ne perkančiosios organizacijos nurodytomis elektroninėmis priemonėmis, bus atmesti kaip neatitinkantys pirkimo dokumentų reikalavimų. Pasiūlymus gali teikti tik CVP IS registruoti tiekėjai (nemokama registracija adresu https://pirkimai.eviesiejipirkimai.lt). Visi dokumentai, patvirtinantys tiekėjų kvalifikacijos atitiktį pirkimo sąlygose nustatytiems kvalifikacijos reikalavimams, kiti pasiūlyme pateikiami dokumentai turi būti pateikti skaitmeninėmis dokumentų kopijomis (pvz.,  pažymos, licencijos, leidimai  ir pan.). Pateikiamos skaitmeninės dokumentų kopijos turi būti prieinamos naudojant nediskriminuojančius, visuotinai prieinamus duomenų failų formatus (pvz., pdf, jpg., doc. ir kt.).

22. Tiekėjo pasiūlymas, kartu su pasiūlymu pateikiami dokumentai, bei kita korespondencija, pateikiama lietuvių kalba. Jei atitinkami dokumentai (pažymos, sertifikatai ar kt.) yra išduoti kita kalba, tokiu atveju prie šių dokumentų turi būti pridedamas vertėjo parašu patvirtintas dokumento vertimas į lietuvių kalbą.  

23. Tiekėjas savo pasiūlymą privalo parengti pateikdamas CVP IS pasiūlymo lango eilutėje „Prisegti dokumentai“ visus reikalaujamus dokumentus ir užpildytą pasiūlymo formą. 
24.  Pasiūlymą sudaro tiekėjo pateiktų duomenų, dokumentų elektroninėje formoje CVP IS priemonėmis užpildyta visuma:
24.11. užpildyta  Pasiūlymo viešajam supaprastintam pirkimui forma, parengta pagal šių pirkimo sąlygų 2 priedą;
24.12.  įgaliojimas ar kitas dokumentas, suteikiantis teisę pasirašyti tiekėjo pasiūlymą, kai pasiūlymą pasirašo ne juridinio asmens vadovas, o jo įgaliotas asmuo;
24.13.  atitiktį pirkimo sąlygose nurodytiems minimaliems kvalifikacijos reikalavimams pagrindžiantys dokumentai;
24.14.  kita pirkimo dokumentuose prašoma medžiaga elektroninėje formoje.
25. Perkančioji organizacija pasilieka sau teisę pareikalauti 24 punkte nurodytų dokumentų originalų. 
26. Tiekėjas gali pateikti tik vieną pasiūlymą, nepriklausomai nuo to, ar teikiant pasiūlymą jis bus atskiras tiekėjas, ar ūkio subjektų grupės dalyvis (jungtinės veiklos sutarties šalis). Bet kuris fizinis ar juridinis asmuo, teikdamas pasiūlymą kaip atskiras teikėjas ar ūkio subjektų grupės dalys, kitame pasiūlyme nebegali būti subteikėjas. Laikoma, kad tiekėjas pateikė daugiau kaip vieną pasiūlymą, jeigu tą patį pasiūlymą pateikė ir raštu (popierine forma, vokuose), ir naudodamasis CVP IS priemonėmis.

27. Tiekėjams nėra leidžiama pateikti alternatyvių pasiūlymų. 

28. Pasiūlymas turi būti pateiktas iki 2016-04-06 10.00 val. (Lietuvos Respublikos laiku) tik elektroninėmis priemonėmis, naudojant CVP IS.

29. Tiekėjai pasiūlyme turi nurodyti, kokia pasiūlyme pateikta informacija yra konfidenciali (tokią informaciją sudaro komercinė (gamybinė) paslaptis ir konfidencialieji pasiūlymų aspektai). Perkančioji organizacija, viešųjų pirkimų komisija (toliau – vadinama Komisija) negali atskleisti tiekėjo pateiktos informacijos, kurią tiekėjas nurodė kaip konfidencialią. Informacija, kurią viešai skelbti įpareigoja Lietuvos Respublikos įstatymai, negali būti tiekėjo nurodoma kaip konfidenciali. Jeigu tiekėjas nenurodė, kuri pasiūlyme pateikta informacija yra konfidenciali, laikoma, kad pasiūlyme nėra konfidencialios informacijos. Dalyviai negali nurodyti, kad visa pasiūlyme esanti informacija yra konfidenciali.

30. Pasiūlyme nurodoma prekės kaina eurais įskaitant PVM. Apskaičiuojant kainą, turi būti atsižvelgta į šių pirkimo sąlygų 1 priede nurodytus techninės specifikacijos reikalavimus. Į prekės kainą turi būti įskaityti visi mokesčiai ir visos tiekėjo išlaidos (pristatymo, paruošimo eksploatacijai ir pan.), susijusios su sutarties įvykdymu. 
31. Pasiūlymas turi galioti 60 dienų nuo pasiūlymų pateikimo termino pabaigos.
32. Tiekėjas CVP IS priemonėmis pateiktą pasiūlymą gali atsiimti bei pakeisti iki pateikimo termino pabaigos. Norėdamas atsiimti ar pakeisti pasiūlymą, tiekėjas CVP IS pasiūlymo lange spaudžia „Atsiimti pasiūlymą“. Norėdamas vėl pateikti atsiimtą ir pakeistą pasiūlymą, tiekėjas turi jį pateikti iš naujo. 

33. Perkančioji organizacija neatlygina Tiekėjams išlaidų, patirtų rengiant ir pateikiant pasiūlymus.
VI. PASIŪLYMŲ GALIOJIMO UŽTIKRINIMAS 
34. Perkančioji organizacija nereikalauja pasiūlymo galiojimo užtikrinimo Lietuvos Respublikos civilinio kodekso nustatytais prievolių įvykdymo užtikrinimo būdais.

VII. PIRKIMO  SĄLYGŲ PAAIŠKINIMAS IR PATIKSLINIMAS
35. Pirkimo sąlygos gali būti paaiškinamos, patikslinamos tiekėjų iniciatyva, jiems CVP IS priemonėmis  kreipiantis į perkančiąją organizaciją. Prašymai paaiškinti pirkimo sąlygas gali būti pateikiami perkančiajai organizacijai ne vėliau kaip likus 4 darbo dienoms iki pasiūlymų pateikimo termino pabaigos. Tiekėjai turėtų būti aktyvūs ir pateikti klausimus ar paprašyti paaiškinti pirkimo sąlygas iš karto jas išanalizavę, atsižvelgdami į tai, kad, pasibaigus pasiūlymų pateikimo terminui, pasiūlymo turinio keisti nebus galima. 

36. Nesibaigus pasiūlymų pateikimo terminui, perkančioji organizacija turi teisę savo iniciatyva paaiškinti, patikslinti pirkimo sąlygas. 
37. Atsakydama į kiekvieną tiekėjo raštu  pateiktą prašymą paaiškinti pirkimo sąlygas, jeigu jis buvo pateiktas nepasibaigus šių pirkimo sąlygų 35 punkte nurodytam terminui, arba aiškindama, tikslindama pirkimo sąlygas savo iniciatyva, perkančioji organizacija turi paaiškinimus, patikslinimus paskelbti CVP IS ir išsiųsti visiems tiekėjams, kurie prisijungė prie pirkimo, ne vėliau kaip likus 1 darbo dienai iki pasiūlymų pateikimo termino pabaigos. Į laiku gautą tiekėjo prašymą paaiškinti pirkimo sąlygas perkančioji organizacija atsako ne vėliau kaip per 3 darbo dienas nuo jo gavimo dienos. Perkančioji organizacija, atsakydama tiekėjui, kartu siunčia paaiškinimus ir visiems kitiems tiekėjams, kurie prisijungė prie pirkimo, bet nenurodo, kuris tiekėjas pateikė prašymą paaiškinti pirkimo sąlygas. 

38. Perkančioji organizacija, paaiškindama ar patikslindama pirkimo dokumentus, privalo užtikrinti tiekėjų anonimiškumą, t. y. privalo užtikrinti, kad tiekėjas nesužinotų kitų tiekėjų, dalyvaujančių pirkimo procedūrose, pavadinimų ir kitų rekvizitų.

39. Perkančioji organizacija nerengs susitikimų su tiekėjais dėl pirkimo dokumentų paaiškinimų.

Bet kokia informacija, pirkimo sąlygų paaiškinimai, pranešimai ar kitas perkančiosios organizacijos ir tiekėjo susirašinėjimas yra vykdomas tik CVP IS priemonėmis. Tiesioginį ryšį su tiekėjais įgaliota palaikyti Virginija Paulauskytė, tel.: (8 5) 277 7838, el. p.:  valakampiu@valakampiuspn.lt
40. Tuo atveju, kai tikslinama informacija, perkančioji  organizacija atitinkamai patikslina informaciją CVP IS ir prireikus pratęsia pasiūlymų pateikimo terminą protingumo kriterijų atitinkančiam terminui, per kurį tiekėjai, rengdami pasiūlymus, galėtų atsižvelgti į patikslinimus. Pranešimai apie pasiūlymų pateikimo termino nukėlimą paskelbiami CVP IS priemonėmis.
VIII. VOKŲ SU PASIŪLYMAIS ATPLĖŠIMO PROCEDŪROS

41. Susipažinimas su tiekėjų pasiūlymais, gautais CVP IS priemonėmis prilyginamas vokų atplėšimui.

42. Vokai su pasiūlymais bus atplėšiami perkančiosios organizacijos Viešųjų pirkimų komisijos (toliau – Komisija) posėdyje – 2016-04-06  10.00 val. 

43. Vokų su pasiūlymais atplėšimo procedūroje pasiūlymus  pateikę tiekėjai arba jų įgalioti atstovai  nedalyvauja.

44. Vokų su pasiūlymais atplėšimo procedūroje skelbiama informacija tiekėjams pateikiama CVP IS susirašinėjimo priemonėmis.
45. Pasiūlymų nagrinėjimo, vertinimo ir palyginimo procedūras atlieka Komisija, tiekėjams ar jų įgaliotiems atstovams nedalyvaujant.
IX. PASIŪLYMŲ NAGRINĖJIMAS IR PASIŪLYMŲ ATMETIMO PRIEŽASTYS
46. Šio etapo tikslas – įvertinti pasiūlymų atitikimą pirkimo sąlygų reikalavimams ir nustatyti laimėjusį pasiūlymą. Pasiūlymas laikomas atitinkančiu pirkimo sąlygų reikalavimus, jei jis atitinka visas pirkimo sąlygų nustatytas sąlygas be nukrypimų ar išlygų.

47.  Komisija nustato:
47.11. ar pateikti visi dokumentai;
47.12. ar visi dokumentai atitinka pirkimo sąlygų nustatytus tinkamumo reikalavimus;
47.13. ar tiekėjų pasiūlymai atitinka prekių techninėje specifikacijoje numatytus reikalavimus.
48. Kai tiekėjo pateikti duomenys yra neišsamūs arba netikslūs, Komisija gali prašyti tiekėjo juos papildyti arba paaiškinti per perkančiosios organizacijos nurodytą terminą. Tačiau ji negali prašyti, siūlyti arba leisti pakeisti pasiūlymo esmės – pakeisti kainą arba padaryti kitų pakeitimų, dėl kurių pirkimo sąlygų reikalavimų neatitinkantis pasiūlymas taptų atitinkantis pirkimo sąlygų reikalavimus. Jeigu perkančiosios organizacijos prašymu tiekėjas nepatikslino pateiktų netikslių ir neišsamių duomenų, perkančioji organizacija atmeta tokį pasiūlymą.  
49.  Jeigu pateiktame pasiūlyme Komisija randa pasiūlyme nurodytos kainos apskaičiavimo klaidų, ji privalo paprašyti tiekėjų per jos nurodytą terminą ištaisyti pasiūlyme pastebėtas aritmetines klaidas, nekeičiant vokų su pasiūlymais atplėšimo posėdžio metu paskelbtos kainos. Taisydamas pasiūlyme nurodytas aritmetines klaidas, tiekėjas neturi teisės atsisakyti kainos sudedamųjų dalių arba papildyti kainą naujomis dalimis.

50. Tiekėjo pateiktų kvalifikacijos duomenų patikslinimai, pasiūlymo turinio paaiškinimai, pasiūlyme nurodytų aritmetinių klaidų pataisymai, neįprastai mažos kainos pagrindimo dokumentai siunčiami perkančiajai organizacijai tik CVP IS priemonėmis.

51. Komisija atmeta pasiūlymą, jeigu:
51.11. tiekėjas neatitiko tiekėjų kvalifikacijos minimalių reikalavimų ir perkančiajai organizacijai prašant, nepatikslino jų; 
51.12. pasiūlymas neatitiko pirkimo sąlygose nustatytų reikalavimų (tiekėjo pateiktų prekių techninė specifikacija neatitinka pirkimo dokumentuose nustatytų reikalavimų;  perkančiajai organizacijai paprašius nepateikė paaiškinimų, tiekėjo įgaliojimo asmeniui pasirašyti pasiūlymą ir pan.);
51.13. tiekėjas per perkančiosios organizacijos nurodytą terminą neištaisė aritmetinių klaidų ir (ar) nepaaiškino pasiūlymo;
51.14. tiekėjo, kurio pasiūlymas neatmestas dėl kitų priežasčių, buvo pasiūlyta per didelė, perkančiajai organizacijai nepriimtina kaina;
51.15. pateiktame pasiūlyme nurodyta kaina yra neįprastai maža ir perkančiajai organizacijai pareikalavus dalyvis nepateikia tinkamų kainos pagrįstumo įrodymų.
X. PASIŪLYMŲ VERTINIMAS

52. Pasiūlymai vertinami eurais, jei skiriasi suma skaičiais ir žodžiais, teisinga suma laikoma žodžiais.

53. Perkančiosios organizacijos neatmesti pasiūlymai vertinami pagal mažiausios kainos kriterijų.

XI. PASIŪLYMŲ EILĖ IR SPRENDIMAS DĖL 

PIRKIMO SUTARTIES SUDARYMO

54. Išnagrinėjusi, įvertinusi ir palyginusi pateiktus pasiūlymus, Komisija nustato pasiūlymų eilę, laimėjusį pasiūlymą ir priima sprendimą sudaryti sutartį. Pasiūlymai surašomi kainos didėjimo tvarka. Jeigu kelių pateiktų pasiūlymų yra vienodos kainos, nustatant pasiūlymų eilę pirmesnis įrašomas tas pasiūlymas, kuris CVP IS priemonėmis pateiktas anksčiausiai. 

55. Perkančioji organizacija, sudariusi pasiūlymų eilę ir priėmusi sprendimą sudaryti sutartį, apie šį sprendimą ne vėliau kaip per 3 darbo dienas, praneša suinteresuotiems dalyviams CVP IS susirašinėjimo priemonėmis. Tais atvejais, kai pasiūlymą pateikė tik vienas tiekėjas, pasiūlymų eilė nenustatoma ir pasiūlymas laikomas laimėjusiu, jeigu nebuvo atmestas pagal šių pirkimo sąlygų 47 ir (arba) 51 punkto nuostatas. Tiekėjams, kurių pasiūlymai neįrašyti į šią eilę, kartu su pranešimu apie pasiūlymų eilę pranešama ir apie jų pasiūlymų atmetimo priežastis. 

56. Laimėjęs tiekėjas pirkimo sutartį privalo pasirašyti per perkančiosios organizacijos nurodytą terminą. Pirkimo sutarčiai pasirašyti laikas nustatomas atskiru pranešimu CVP IS susirašinėjimo priemonėmis. 

57. Jei pirkimo laimėtojas nepasirašo sutarties per perkančios organizacijos nurodytą terminą, tai laikoma atsisakymu sudaryti sutartį. Tuo atveju perkančioji organizacija siūlo naują sutartį pasirašyti tiekėjui, kurio pasiūlymas užėmė antrą vietą pasiūlymų eilėje. 

XII. PRETENZIJŲ IR SKUNDŲ NAGRINĖJIMO TVARKA

58. Tiekėjas, kuris mano, kad perkančioji organizacija, vykdydama viešąjį pirkimą, pažeidė ar pažeis jo interesus, turi teisę Viešųjų pirkimų įstatymo nustatyta tvarka ginti savo teisėtus interesus, pateikdamas pretenziją perkančiajai organizacijai, o jei pretenzija nebuvo patenkinta – kreipdamasis su ieškiniu į teismą.

XIII. PIRKIMO PROCEDŪROS NUTRAUKIMAS

59. Perkančioji organizacija bet kuriuo metu iki pirkimo sutarties sudarymo turi teisę nutraukti pirkimo procedūras. Nutraukus pirkimo procedūrą, perkančioji organizacija apie tai praneša visiems dalyviams. 

60. Pirkimo procedūrų nutraukimo atveju perkančioji organizacija neatlygina jokių dalyvių patirtų išlaidų.

XIV. PIRKIMO SUTARTIES SUDARYMAS IR SĄLYGOS

61. Vadovaujantis Viešųjų pirkimų įstatymu, pirkimo sutarties atidėjimo terminas mažos vertės pirkimui netaikomas. 

62. Pirkimo sutarties sąlygos pirkimo sutarties galiojimo laikotarpiu negali būti keičiamos, išskyrus tokias pirkimo sutarties sąlygas, kurias pakeitus nebūtų pažeisti Viešųjų pirkimų įstatymo 3 straipsnyje nustatyti principai ir tikslai. Pirkimo sutarties sąlygų keitimu nebus laikomas pirkimo sutarties sąlygų koregavimas joje numatytomis aplinkybėmis, jei šios aplinkybės nustatytos aiškiai ir nedviprasmiškai bei buvo pateiktos pirkimo sąlygose. Tais atvejais, kai pirkimo sutarties sąlygų keitimo būtinybės nebuvo įmanoma numatyti rengiant pirkimo sąlygas ir pirkimo sutarties sudarymo metu, pirkimo sutarties šalys gali keisti tik neesmines pirkimo sutarties sąlygas.
63. Perkančioji organizacija pirkimo dalies pirkimo sutartį siūlo sudaryti tam tiekėjui, kurio pasiūlymas, vadovaujantis Viešųjų pirkimų įstatymo, Taisyklių bei šių pirkimo sąlygų nustatyta tvarka pripažintas laimėjusiu
64. Prekių viešojo pirkimo - pardavimo sutarties projektas pateiktas  pirkimo sąlygų 3 priede.
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––

Supaprastinto mažos vertės


  pirkimo sąlygų 1 priedas

MĖSOS IR MĖSOS PRODUKTŲ  SPECIFIKACIJA

	Eil.

Nr.
	Produkto pavadinimas
	Reikalavimai
	Mato

 vnt.
	Preliminarūs kiekiai per 12 mėn.

	1
	2
	3
	4
	5

	1. 
	Jautienos kumpis 
	Šaldytas, šviežias, išpjaustytas iš žemo riebumo skerdienos, be  kaulų, gyslų ir sausgyslių, aukščiausios rūšies.
Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.
	kg
	450

	2. 
	Jautienos kumpis II
	Atšaldytas, šviežias, išpjaustytas iš žemo riebumo skerdienos, be  kaulų, gyslų ir sausgyslių, aukščiausios rūšies,  atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  Atvėsintas  iki  0 – 40 C temperatūros. Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus .
	kg
	150

	3. 
	Jautienos nugarinė  
	Atvėsinta, šviežia, be odos, kaulų ir lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus. Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 – 40 C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.
	kg
	150

	4. 
	Jautienos sprandinė 


	Atšaldyta, šviežia, neriebi, aukščiausios rūšies, be kremzlių, plėvių ir sausgyslių, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 - 4°C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.   
	kg
	150

	5. 
	Jautienos mentė 


	Atšaldyta, šviežia, neriebi, aukščiausios rūšies, be kremzlių, plėvių ir sausgyslių, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 – 4° C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.   
	kg
	150

	6. 
	Jautienos kotletinė


	Atšaldyta, šviežia, neriebi, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 – 4° C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	150

	7. 
	Jautienos faršas


	Sušaldytas, sumaltas iš žemo riebumo skerdienos, aukščiausios rūšies, atitinkantis kokybės  reikalavimus.  Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C. Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	200

	8. 
	Jautienos mėsiniai kaulai sriubai 
	Šaldyti, fasuoti maišuose.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	100

	9. 
	Kiaulienos kumpis 
	Šaldytas, šviežias, be paviršinių  lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	500

	10. 
	Kiaulienos kumpis II
	Atšaldytas, šviežias, be paviršinių  lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 – 4° C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  

	kg
	200

	11. 
	Kiaulienos nugarinė 
	Atšaldyta, šviežia, be odos, kaulų ir lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	200

	12. 
	Kiaulienos ragu 
	Šaldytas, šviežias.

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	100

	13. 
	Kiaulienos lašiniai spirgučiams
	Atšaldyti, švieži, fasuoti, aukščiausios rūšies.

Šviežia, atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 - 4°C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	20

	14. 
	Kiaulienos faršas


	Šaldytas, šviežias, aukščiausios rūšies, fasuotas po ~ 500 gr. , atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	200

	15. 
	Kiaulienos sprandinė 
	Neriebi, atšaldyta, šviežia, be kremzlių, plėvių ir sausgyslių, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 - 4°C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	250

	16. 
	Kiaulienos mentė 


	Atšaldyta, šviežia, be odos, kaulų ir lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	250

	17. 
	Kiaulienos išpjova 


	Šaldyta, šviežia, be odos, kaulų ir lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	100

	18. 
	Kiaulienos šoninė 
	Atšaldyta, šviežia, be kaulų, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 - 4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	150

	19. 
	Kiaulienos šonkauliai  
	Fasuoti, švieži, šaldyti, aukščiausios rūšies. 

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	50

	20. 
	Veršienos kumpis 
	Šaldytas, šviežias, išpjaustytas iš žemo riebumo skerdienos, be  kaulų, gyslų ir sausgyslių, aukščiausios rūšies, atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	250

	21. 
	Viščiukų broilerių filė 
	Šaldyta, šviežia, be kaulų ir odos, aukščiausia rūšis, atitinkanti kokybės  reikalavimus.  

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	300

	22. 
	Viščiukų broilerių filė II
	Atšaldyta, šviežia, be kaulų ir odos, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus.

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip + 4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	150

	23. 
	Viščiukų broilerių blauzdelės 


	Atšaldyta, šviežia, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus.

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip + 4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	100

	24. 
	Viščiukų broilerių krūtinėlės 


	Šaldytos, šviežios, aukščiausios rūšies, atitinkančios kokybės  reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	300

	25. 
	Viščiukų broilerių ketvirčiai 


	Šaldyti, šviežūs, aukščiausios rūšies, atitinkantis  kokybės  reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	100

	26. 
	Viščiukų broilerių kepenėlės
	Šaldytos, šviežios aukščiausios rūšies.

Subproduktai turi būti laikomi ne aukštesnėje kaip +3 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	50

	27. 
	Kalakutų filė 
	Atšaldyta, šviežia, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus.

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip + 4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	700

	28. 
	Kalakutų šlaunelių mėsa 
	Šaldyta, be kaulų ir odos, šviežia, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	200

	29. 
	Kalakutai šaldyti 
	Šaldyti, aukščiausios rūšies, atitinkantis kokybės  reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	50

	30. 
	Antys šaldytos 
	Šaldytos, aukščiausios rūšies, atitinkančios kokybės reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	50

	31. 
	Ančių šlaunelės
	Šaldytos, aukščiausios rūšies. 

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	kg
	50

	32. 
	Virta dešra ,,Mažylių“ arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 8 % ; riebalų kiekis ne daugiau kaip 22 % visos gaminio masės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų.

Drėgnis ~ 69 %. Fasuota po ~300 gr.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78. ,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	kg
	30

	33. 
	Virta dešra ,,Daktariška“  arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 8 % ; riebalų kiekis ne daugiau kaip 22 % visos gaminio masės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų.

Drėgnis ~ 69 %.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	kg
	30

	34. 
	Virtos pieniškos dešrelės ,,Klaipėdos“ arba lygiavertis produktas


	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų..

Drėgnis ~ 68%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	kg
	50

	35. 
	Virtos ,,Ekstra“ vištienos dešrelės 

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 68%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	kg
	50

	36. 
	Dešrelės karštai rūkytos ,,Medžiotojų“ 

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 11 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 28% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 55%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	kg
	150

	37. 
	Virtos sardelės 
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 68%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	kg
	150

	38. 
	Virtos pieniškos dešrelės 
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 68%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	kg
	150

	39. 
	Kiaulienos filė karštai rūkyta


	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~ 75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	40. 
	Panevėžio filė karštai rūkyta 
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	100

	41. 
	Vytintas ,,Jubiliejaus“ kumpis 

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 27% gaminio masės. Drėgnis ~ 40%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	42. 
	Virtas ,,Skanulio“ vyniotinis su jautiena  

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 14% gaminio masės. Drėgnis ~ 73%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	43. 
	Vyniotinis natūralus broilerių mėsos virtas 
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 14% gaminio masės. Drėgnis ~ 73%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	100

	44. 
	Kepenų vyniotinis 


	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis – neribojamas; riebalų kiekis  24 % - 44 % . Drėgnis ~ 65 %.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	30

	45. 
	Virtas liežuvio vyniotinis 


	Aukščiausia rūšis. Baltymų kiekis  ne mažiau kaip 14% gaminio masės. Drėgnis ~75 %.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg 
	50

	46. 
	Galvijų liežuviai 
	Šaldyti, šviežūs, aukščiausios rūšies.

Subproduktai turi būti laikomi ne aukštesnėje kaip +3 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	25

	47. 
	Marinuotas šašlykas iš kiaulienos sprandinės arba lygiavertis produktas
	Atšaldytas, šviežias, aukščiausios rūšies. Marinatui naudojama ne tik prieskoniai, bet ir natūralus jogurtas. Fasuotas po ~700 gr.  

Šviežia atšaldyta mėsa laikoma ne aukštesnėje kaip +7 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus. 
	kg
	75

	48. 
	Virtos ,,Giminių“ sardelės arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 68%. 

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                      Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	150

	49. 
	Karštai rūkytas ,,Giminių“ servelatas

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 11%; riebalų ne daugiau kaip 28% gaminio masės. Drėgnis ~ 55%. Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                      Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	50. 
	Keptas kepenų paštetas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis – neribojamas; riebalų kiekis ne didesnis kaip 24 % gaminio masės. Drėgnis~65%.                                                   Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.                                      ,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                      Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	20

	51. 
	Virtas kaimiškas vyniotinis arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 17% gaminio masės. Drėgnis ~ 75%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.                                    ,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.              Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011,  reikalavimus.
	kg
	50

	52. 
	Karštai rūkyta sprandinė su česnakais arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                 Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	53. 
	Karštai rūkytas kiaulienos kepsnys

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. 

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                  Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	40

	54. 
	Mažai rūkytas aromatinis kumpelis

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 22% produkto masės. Drėgnis ~72%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. 

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                 Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	55. 
	Šaltai rūkyti naminiai lašiniai
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 7% produkto masės. Drėgnis ~55%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.                                     ,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                 Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	30

	56. 
	Užkandinis vyniotinis arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 17% gaminio masės. Drėgnis ~ 75%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.              Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	57. 
	Kepti vištienos filė kepsneliai arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. Fasutoi po ~140 gr.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                         Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	vnt
	10

	58. 
	Tradiciniai kijevo kotletai arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. Fasuoti po ~140 gr.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                  Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	vnt
	30

	59. 
	Kepti ,,Mamos“ kukuliukai arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. Fasuoti po ~300 gr.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                   Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	10

	60. 
	Keptas vištienos vyniotinis su kmynais arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 14% gaminio masės. Drėgnis ~ 73%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                    Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	61. 
	Keptas vištienos vyniotinis su slyvomis arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 14% gaminio masės. Drėgnis ~ 73%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                   Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	62. 
	Virtas vištienos vyniotinis su spanguolėmis arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 17% gaminio masės. Drėgnis ~ 75%. Fasuotas po  700 - 1000 gr.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	50

	63. 
	Vištienos kepenėlių paštetas su saulėje džiovintais pomidorais arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis – neribojamas; riebalų kiekis ne didesnis kaip 24 % gaminio masės. Drėgnis ~ 65 %. Fasuotas po 180 - 1000 gr.                                                   Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.                                      ,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                      Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	20

	64. 
	Vištienos vyniotinis su obuoliais ir cinamonu arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 17% gaminio masės. Drėgnis ~ 75%. Fasuotas po 700  - 1000 gr.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.               Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	kg
	30

	65. 
	Vištienos filė juostelės sezamo marinate arba lygiavertis produktas
	Atšaldyta, šviežia, aukščiausios rūšies. Išfasuota po ~500 - 700 gr.  

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip +4 °C temperatūroje. Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.                                                        
	kg
	25

	66. 
	Vištienos šašlykas apelsinų ir šaltalankių marinate

arba lygiavertis produktas
	Atšaldytas, šviežias, aukščiausios rūšies. Išfasuotas po ~500 - 1000 gr.  

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip +4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.                                                        
	kg
	25

	67. 
	Dešrelės parūkytos


	Aukščiausios rūšies, pagamintos iš mėsos žaliavos, nenaudojant augalinės ar gyvulinės kilmės mėsos užpildų bei mechaniškai atskirtos mėsos, švelnaus skonio.
	kg
	50

	68. 
	Skilandžiai
	Aukščiausios rūšies, atitinkantys mėsos gaminių kokybės reikalavimus.
	kg
	20


                                                                                                      Supaprastinto mažos vertės


  pirkimo sąlygų 2 priedas

Biudžetinei įstaigai Valakampių socialinių paslaugų namams
PASIŪLYMAS

MĖSOS IR MĖSOS PRODUKTŲ  SUPAPRASTINTAM  MAŽOS VERTĖS PIRKIMUI ATVIRO KONKURSO BŪDU
_____ Nr.______
(Data)

_________

(Sudarymo vieta)

	Tiekėjo pavadinimas /Jeigu dalyvauja ūkio subjektų grupė, surašomi visi dalyvių pavadinimai/
	

	Tiekėjo adresas /Jeigu dalyvauja ūkio subjektų grupė, surašomi visi dalyvių adresai/
	

	Už pasiūlymą atsakingo asmens vardas, pavardė
	

	Įmonės vadovo pareigos, vardas pavardė
	

	Atsiskaitomosios sąskaitos numeris, bankas, banko kodas
	

	Už sutarties vykdymą atsakingo asmens pareigos, vardas, pavardė
	

	Telefono numeris
	

	Fakso numeris
	

	El. pašto adresas
	


1. Šiuo pasiūlymu pažymime, kad sutinkame su visomis pirkimo sąlygomis.
2. Mes siūlome šias prekes, kurios atitinka visus pirkimo dokumentuose nustatytus reikalavimus ir jų savybės bei įkainiai yra nurodyti lentelėje:
TECHNINĖ  SPECIFIKACIJA
	Eil.

Nr.
	Produkto pavadinimas
	Reikalavimai 


	Siūlomų produktų  atitikimas keliamiems reikalavimams
	Mato

 vnt.
	Preliminarūs kiekiai per 12 mėn.
	Vieneto kaina be PVM, Eur
	Vieneto kaina su PVM, Eur
	Bendra kaina Eur be PVM
(6x7)
	Bendra kaina Eur su PVM

(6x8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1. 
	Jautienos kumpis 
	Šaldytas, šviežias, išpjaustytas iš žemo riebumo skerdienos, be  kaulų, gyslų ir sausgyslių, aukščiausios rūšies.
Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.
	
	kg
	450
	
	
	
	

	2. 
	Jautienos kumpis II
	Atšaldytas, šviežias, išpjaustytas iš žemo riebumo skerdienos, be  kaulų, gyslų ir sausgyslių, aukščiausios rūšies,  atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  Atvėsintas  iki  0 – 40 C temperatūros. Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus .
	
	kg
	150
	
	
	
	

	3. 
	Jautienos nugarinė  
	Atvėsinta, šviežia, be odos, kaulų ir lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus. Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 – 40 C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.
	
	kg
	150
	
	
	
	

	4. 
	Jautienos sprandinė 


	Atšaldyta, šviežia, neriebi, aukščiausios rūšies, be kremzlių, plėvių ir sausgyslių, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 - 4°C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.   
	
	kg
	150
	
	
	
	

	5. 
	Jautienos mentė 


	Atšaldyta, šviežia, neriebi, aukščiausios rūšies, be kremzlių, plėvių ir sausgyslių, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 – 4° C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.   
	
	kg
	150
	
	
	
	

	6. 
	Jautienos kotletinė


	Atšaldyta, šviežia, neriebi, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 – 4° C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	150
	
	
	
	

	7. 
	Jautienos faršas


	Sušaldytas, sumaltas iš žemo riebumo skerdienos, aukščiausios rūšies, atitinkantis kokybės  reikalavimus.  Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C. Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	200
	
	
	
	

	8. 
	Jautienos mėsiniai kaulai sriubai 
	Šaldyti, fasuoti maišuose.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	100
	
	
	
	

	9. 
	Kiaulienos kumpis 
	Šaldytas, šviežias, be paviršinių  lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	500
	
	
	
	

	10. 
	Kiaulienos kumpis II
	Atšaldytas, šviežias, be paviršinių  lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 – 4° C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  

	
	kg
	200
	
	
	
	

	11. 
	Kiaulienos nugarinė 
	Atšaldyta, šviežia, be odos, kaulų ir lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	200
	
	
	
	

	12. 
	Kiaulienos ragu 
	Šaldytas, šviežias.

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	100
	
	
	
	

	13. 
	Kiaulienos lašiniai spirgučiams
	Atšaldyti, švieži, fasuoti, aukščiausios rūšies.

Šviežia, atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 - 4°C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	20
	
	
	
	

	14. 
	Kiaulienos faršas


	Šaldytas, šviežias, aukščiausios rūšies, fasuotas po ~ 500 gr. , atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	200
	
	
	
	

	15. 
	Kiaulienos sprandinė 
	Neriebi, atšaldyta, šviežia, be kremzlių, plėvių ir sausgyslių, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 - 4°C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	250
	
	
	
	

	16. 
	Kiaulienos mentė 


	Atšaldyta, šviežia, be odos, kaulų ir lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	250
	
	
	
	

	17. 
	Kiaulienos išpjova 


	Šaldyta, šviežia, be odos, kaulų ir lašinių, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	100
	
	
	
	

	18. 
	Kiaulienos šoninė 
	Atšaldyta, šviežia, be kaulų, aukščiausios rūšies, atitinkanti  kokybės  reikalavimus.  

Šviežia atšaldyta skerdena ir išpjaustyta šviežia mėsa turi būti laikoma 0 - 4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	150
	
	
	
	

	19. 
	Kiaulienos šonkauliai  
	Fasuoti, švieži, šaldyti, aukščiausios rūšies. 

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	50
	
	
	
	

	20. 
	Veršienos kumpis 
	Šaldytas, šviežias, išpjaustytas iš žemo riebumo skerdienos, be  kaulų, gyslų ir sausgyslių, aukščiausios rūšies, atitinkantis  kokybės  reikalavimus.  

Šviežios užšaldytos mėsos laikymo temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 18 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	250
	
	
	
	

	21. 
	Viščiukų broilerių filė 
	Šaldyta, šviežia, be kaulų ir odos, aukščiausia rūšis, atitinkanti kokybės  reikalavimus.  

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	300
	
	
	
	

	22. 
	Viščiukų broilerių filė II
	Atšaldyta, šviežia, be kaulų ir odos, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus.

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip + 4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	150
	
	
	
	

	23. 
	Viščiukų broilerių blauzdelės 


	Atšaldyta, šviežia, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus.

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip + 4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	100
	
	
	
	

	24. 
	Viščiukų broilerių krūtinėlės 


	Šaldytos, šviežios, aukščiausios rūšies, atitinkančios kokybės  reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	300
	
	
	
	

	25. 
	Viščiukų broilerių ketvirčiai 


	Šaldyti, šviežūs, aukščiausios rūšies, atitinkantis  kokybės  reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	100
	
	
	
	

	26. 
	Viščiukų broilerių kepenėlės
	Šaldytos, šviežios aukščiausios rūšies.

Subproduktai turi būti laikomi ne aukštesnėje kaip +3 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	50
	
	
	
	

	27. 
	Kalakutų filė 
	Atšaldyta, šviežia, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus.

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip + 4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	700
	
	
	
	

	28. 
	Kalakutų šlaunelių mėsa 
	Šaldyta, be kaulų ir odos, šviežia, aukščiausios rūšies, atitinkanti kokybės  reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip – 12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	200
	
	
	
	

	29. 
	Kalakutai šaldyti 
	Šaldyti, aukščiausios rūšies, atitinkantis kokybės  reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	50
	
	
	
	

	30. 
	Antys šaldytos 
	Šaldytos, aukščiausios rūšies, atitinkančios kokybės reikalavimus.

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	50
	
	
	
	

	31. 
	Ančių šlaunelės
	Šaldytos, aukščiausios rūšies. 

Užšaldytos paukštienos vidaus temperatūra turi būti ne aukštesnė kaip –12 °C.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011 reikalavimus.  
	
	kg
	50
	
	
	
	

	32. 
	Virta dešra ,,Mažylių“ arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 8 % ; riebalų kiekis ne daugiau kaip 22 % visos gaminio masės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų.

Drėgnis ~ 69 %. Fasuota po ~300 gr.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	
	kg
	30
	
	
	
	

	33. 
	Virta dešra ,,Daktariška“  arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 8 % ; riebalų kiekis ne daugiau kaip 22 % visos gaminio masės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų.

Drėgnis ~ 69 %.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	
	kg
	30
	
	
	
	

	34. 
	Virtos pieniškos dešrelės ,,Klaipėdos“ arba lygiavertis produktas


	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų..

Drėgnis ~ 68%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	
	kg
	50
	
	
	
	

	35. 
	Virtos ,,Ekstra“ vištienos dešrelės 

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 68%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	
	kg
	50
	
	
	
	

	36. 
	Dešrelės karštai rūkytos ,,Medžiotojų“ 

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 11 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 28% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 55%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	
	kg
	150
	
	
	
	

	37. 
	Virtos sardelės 
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 68%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	
	kg
	150
	
	
	
	

	38. 
	Virtos pieniškos dešrelės 
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 68%.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011. 
	
	kg
	150
	
	
	
	

	39. 
	Kiaulienos filė karštai rūkyta


	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~ 75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	40. 
	Panevėžio filė karštai rūkyta 
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	100
	
	
	
	

	41. 
	Vytintas JUBILIEJAUS kumpis 

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 27% gaminio masės. Drėgnis ~ 40%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	42. 
	Virtas ,,Skanulio“ vyniotinis su jautiena  

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 14% gaminio masės. Drėgnis ~ 73%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	43. 
	Vyniotinis natūralus broilerių mėsos virtas 
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 14% gaminio masės. Drėgnis ~ 73%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	100
	
	
	
	

	44. 
	Kepenų vyniotinis 


	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis – neribojamas; riebalų kiekis  24 % - 44 % . Drėgnis ~ 65 %.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	30
	
	
	
	

	45. 
	Virtas liežuvio vyniotinis 


	Aukščiausia rūšis. Baltymų kiekis  ne mažiau kaip 14% gaminio masės. Drėgnis ~75 %.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg 
	50
	
	
	
	

	46. 
	Galvijų liežuviai 
	Šaldyti, šviežūs, aukščiausios rūšies.

Subproduktai turi būti laikomi ne aukštesnėje kaip +3 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	25
	
	
	
	

	47. 
	Marinuotas šašlykas iš kiaulienos sprandinės arba lygiavertis produktas
	Atšaldytas, šviežias, aukščiausios rūšies. Marinatui naudojama ne tik prieskoniai, bet ir natūralus jogurtas. Fasuotas po ~700 gr.  

Šviežia atšaldyta mėsa laikoma ne aukštesnėje kaip +7 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus. 
	
	kg
	75
	
	
	
	

	48. 
	Virtos ,,Giminių“ sardelės arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 %; riebalų kiekis ne daugiau kaip 24% visos gaminio vertės. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. 

Drėgnis ~ 68%. 

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                      Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	150
	
	
	
	

	49. 
	Karštai rūkytas ,,Giminių“ servelatas

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 11%; riebalų ne daugiau kaip 28% gaminio masės. Drėgnis ~ 55%. 

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.
,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                      Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	50. 
	Keptas kepenų paštetas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis – neribojamas; riebalų kiekis ne didesnis kaip 24 % gaminio masės. Drėgnis~65%.                                                   Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.                                      ,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                      Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	20
	
	
	
	

	51. 
	Virtas kaimiškas vyniotinis arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 17% gaminio masės. Drėgnis ~ 75%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.                                    ,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.              Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011,  reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	52. 
	Karštai rūkyta sprandinė su česnakais arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                 Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	53. 
	Karštai rūkytas kiaulienos kepsnys

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. 

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                  Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	40
	
	
	
	

	54. 
	Mažai rūkytas aromatinis kumpelis

arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 22% produkto masės. Drėgnis ~72%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. 

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                 Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	55. 
	Šaltai rūkyti naminiai lašiniai
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 7% produkto masės. Drėgnis ~55%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.                                     ,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                 Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	30
	
	
	
	

	56. 
	Užkandinis vyniotinis arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 17% gaminio masės. Drėgnis ~ 75%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.              Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	57. 
	Kepti vištienos filė kepsneliai arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. Fasutoi po ~140 gr.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                         Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	vnt
	10
	
	
	
	

	58. 
	Tradiciniai kijevo kotletai arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. Fasuoti po ~140 gr.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                  Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	vnt
	30
	
	
	
	

	59. 
	Kepti ,,Mamos“ kukuliukai arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų ne mažiau kaip 17% produkto masės. Drėgnis ~75%. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų. Fasuoti po ~300 gr.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                   Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	10
	
	
	
	

	60. 
	Keptas vištienos vyniotinis su kmynais arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 14% gaminio masės. Drėgnis ~ 73%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                    Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	61. 
	Keptas vištienos vyniotinis su slyvomis arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 14% gaminio masės. Drėgnis ~ 73%.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                   Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	62. 
	Virtas vištienos vyniotinis su spanguolėmis arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 17% gaminio masės. Drėgnis ~ 75%. Fasuotas po  700 - 1000 gr.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	63. 
	Vištienos kepenėlių paštetas su saulėje džiovintais pomidorais arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis – neribojamas; riebalų kiekis ne didesnis kaip 24 % gaminio masės. Drėgnis ~ 65 %. Fasuotas po 180 - 1000 gr.                                                   Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.                                      ,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.                      Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	20
	
	
	
	

	64. 
	Vištienos vyniotinis su obuoliais ir cinamonu arba lygiavertis produktas
	Aukščiausios  rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau nei 17% gaminio masės. Drėgnis ~ 75%. Fasuotas po 700  - 1000 gr.

Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų pėdsakų.

 Patvirtinta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78.

,,Mėsos gaminių techninis reglamentas“.               Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.
	
	kg
	30
	
	
	
	

	65. 
	Vištienos filė juostelės sezamo marinate arba lygiavertis produktas
	Atšaldyta, šviežia, aukščiausios rūšies. Išfasuota po ~500 - 700 gr.  

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip +4 °C temperatūroje. Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.                                                        
	
	kg
	25
	
	
	
	

	66. 
	Vištienos šašlykas apelsinų ir šaltalankių marinate

arba lygiavertis produktas
	Atšaldytas, šviežias, aukščiausios rūšies. Išfasuotas po ~500 - 1000 gr.  

Šviežia atšaldyta paukštiena laikoma ne aukštesnėje kaip +4 °C temperatūroje.

Vyniojimo ir pakavimo medžiagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16:2011, reikalavimus.                                                        
	
	kg
	25
	
	
	
	

	67. 
	Dešrelės parūkytos


	Aukščiausios rūšies, pagamintos iš mėsos žaliavos, nenaudojant augalinės ar gyvulinės kilmės mėsos užpildų bei mechaniškai atskirtos mėsos, švelnaus skonio.
	
	kg
	50
	
	
	
	

	68. 
	Skilandžiai
	Aukščiausios rūšies, atitinkantys mėsos gaminių kokybės reikalavimus.
	
	kg
	20
	
	
	
	

	
	Orientacinė bendra kaina pasiūlymų palyginimui Eur  be PVM    
	

	
	PVM  
	

	
	Orientacinė bendra kaina pasiūlymų palyginimui Eur su PVM
(Kaina pateikiama dviejų skaičių po kablelio tikslumu)      
	


Orientacinė bendra pasiūlymo kaina be PVM    žodžiais                            eurų. 
Orientacinė bendra pasiūlymo kaina su PVM      žodžiais                          eurų.
Į šią sumą  įskaičiuotos visos išlaidos (  pristatymo, muito, draudimo, pakrovimo ir iškrovimo, pakavimo ir kt. ) ir visi mokesčiai, įskaitant PVM, kuris yra žodžiais   eurų.

Su pasiūlymu pateikiami šie dokumentai:
	Eil.Nr.
	Pateikto dokumento pavadinimas
	Dokumento puslapių skaičius
	Duomenys konfidencialūs*
taip/ne

	
	
	
	


* Tiekėjas negali nurodyti, kad konfidenciali yra pasiūlymo kaina arba kad visas pasiūlymas yra konfidencialus.

Vykdant sutartį pasitelksiu šiuos subtiekėjus/subteikėjus*:

	Subtiekėjo (-ų) ar subteikėjo (‑ų) pavadinimas (-ai) 
	

	Subtiekėjo (-ų) ar subteikėjo (‑ų) adresas (-ai) 
	

	Įsipareigojimų dalis (procentais), kuriai ketinama pasitelkti subtiekėją (-us) ar subteikėją (-us)
	


*Pildyti tuomet, jei pirkimo sutarties vykdymui bus pasitelkti subtiekėjai/subteikėjai
Pasiūlymas galioja iki termino, nustatyto pirkimo dokumentuose.
 (Tiekėjo atstovo arba jo įgalioto asmens pareigos, vardas, pavardė, parašas)            A.V.

Pastaba: Pildydamas šią formą tiekėjas turi pateikti visą aukščiau prašomą informaciją. Tiekėjui išbraukus formoje esančias nuostatas, jo pasiūlymas bus atmestas
Supaprastinto mažos vertės  
                                                                                    pirkimo sąlygų 3 priedas

 


   PROJEKTAS

MĖSOS IR MĖSOS PRODUKTŲ 

PIRKIMO – PARDAVIMO SUTARTIS NR.
2016 m. ................. .......d.

Vilnius

         Biudžetinė įstaiga Valakampių socialinių paslaugų namai, įmonės kodas 190998090, (toliau - Pirkėjas), atstovaujama direktorės Danutės Leščinskienės, veikiančios pagal nuostatus, iš vienos pusės, ir _________________, įmonės kodas____________, (toliau tekste – Tiekėjas), atstovaujama _____________________, veikiantis pagal įstatus, iš kitos pusės, sudarėme šią sutartį (toliau – Sutartis).

        Ši Sutartis sudaryta vadovaujantis 2016 m.  _________ d. CVP IS  paskelbtame kvietime dalyvauti pirkime išvardintomis sąlygomis, remiantis Tiekėjo pirkimui pateiktu pasiūlymu bei Pirkėjo Viešųjų  pirkimų nuolatinės komisijos 2016 m. __________  d. posėdžio  Protokolu Nr.- 

69. Sutarties dalykas
69.1. Sutarties galiojimo laikotarpiu Tiekėjas įsipareigoja šioje Sutartyje nustatyta tvarka perduoti Pirkėjo nuosavybėn sutarties 1 priede nurodytus Mėsos ir mėsos produktus (toliau – Prekės), o Pirkėjas įsipareigoja priimti Sutarties reikalavimus atitinkančias prekes ir atsiskaityti su Tiekėju šioje Sutartyje nustatyta tvarka ir sąlygomis. 

69.2. Perkamos Prekės nurodytos Prekių specifikacijoje (Sutarties 1 priedas), kuri yra neatskiriama šios Sutarties dalis.

69.3. Prekės privalo būti kokybiškos ir atitikti šioje Sutartyje bei pirkimo dokumentuose nustatytus reikalavimus.

69.4. Prekių specifikacijoje nurodyti Prekių kiekiai yra orientaciniai metiniai. Sutarties galiojimo laikotarpiu Prekės bus perkamos pagal realius Perkančiosios organizacijos poreikius, pateikiant tiekėjui atskirus užsakymus. 

69.5. Prekės kiekis tikrinamas prekės priėmimo – perdavimo metu.

69.6. Nuosavybės teisė į Sutartimi numatytas Prekes Pirkėjui pereina nuo prekių perdavimo jam pagal šią Sutartį (prekių priėmimo) momento.

2. Sutarties kaina ir mokėjimo sąlygos

69.7. Sutarties kaina:
69.7.1. Prekės mato vieneto kainos su PVM nurodytos Sutarties 1 priede. 
69.8. Už pristatytą prekės kiekį Pirkėjas atsiskaito Tiekėjui ne ilgiau kaip per 30 (trisdešimt) kalendorinių dienų nuo prekės kiekio pristatymo dienos pagal Tiekėjo pateiktą sąskaitą faktūrą, Prekių pateikimo – pristatymo dienos neskaičiuojant.
69.9. Pirkėjas už pristatytą prekės kiekį Tiekėjui atsiskaito mokėjimo pavedimu į Tiekėjo nurodytą banko sąskaitą:
Sąskaitos Nr. ……………………….

Bankas: .......................................

Banko kodas: ........................................

69.10. Apmokėjimas laikomas įvykdytu, kai pinigai patenka į Tiekėjo šiame punkte nurodytą sąskaitą.

3. Prekių užsakymas ir pristatymas

69.11. Pirkėjas Prekes užsako telefonu  arba elektroninėmis ryšio priemonėmis iki 12 val.

69.12. Tiekėjas savo transportu pristato Prekes Pirkėjui adresais: Rukeliškių g. 40 Vilniuje ir jas iškrauna per 24-48 val. nuo užsakymo pateikimo.
69.13. Iškilus būtinybei pateikti Prekes nedelsiant arba vėliau, šią galimybę Pirkėjas derina su Tiekėju kiekvienu konkrečiu atveju.

69.14. Tiekėjas Prekes pristato tvarkingose standartinėse pakuotėse. Ant kiekvienos pakuotės turi būti nurodytas serijos numeris ir produkto galiojimo laikas ir kiti įstatymuose numatyti duomenys. Ant kiekvienos Prekės pakuotės lietuvių kalba turi būti nurodytas produkto pavadinimas, kiekis, svoris, produkto galiojimo laikas bei saugojimo sąlygos.

69.15. Prekės turi būti šviežios ir kokybiškos. Tiekėjas privalo užtikrinti, kad parduodamų Prekių kokybė atitiktų Lietuvos Respublikoje patvirtintus ir galiojančius norminius dokumentus, higienos reikalavimus. Tiekėjas privalo garantuoti parduodamos produkcijos kokybę kokybės sertifikatu, nurodomu važtaraštyje ir išduoti Pirkėjui pagal pareikalavimą.

69.16. Tiekėjas privalo nedelsiant žodžiu ir ne vėliau kaip per vieną darbo dieną raštu informuoti Pirkėją, jeigu laiku negali pateikti užsakytų Prekių.

69.17. Jei Tiekėjas dėl objektyvių ir pateisinamų priežasčių neturi galimybės pateikti atitinkamo Prekės ženklo, gamintojo ar panašiai, Prekės, nurodytos Sutarties 1 priede, Tiekėjas, gavęs Pirkėjo sutikimą, turi teisę vietoje šios Prekės pristatyti kito prekės ženklo, gamintojo ar panašiai, Prekę, su sąlyga, kad pasiūlyta prekė yra ne blogesnių charakteristikų, nei ta, kuri yra konkrečiai numatyta sutartyje, o kaina yra ne didesnė, nei tos Prekės, kuri nurodyta sutartyje.

69.18. Jei pristatymo metu yra akivaizdus Prekių pakuočių pažeidimas ir/ar kyla įtarimų, kad Prekės gali būti nekokybiškos ar galimas jų trūkumas, ar pasibaigęs Prekių galiojimo laikas, Pirkėjo atstovas privalo Tiekėjo atstovo, pristačiusio Prekes, akivaizdoje, sutikrinti pristatytas Prekes. Nustačius Prekių trūkumą ar nekokybiškumą, Prekės grąžinamos Tiekėjui, ar imamasi kitų įstatyminių veiksmų padėčiai ištaisyti.

69.19. Pirkėjas, užsakydamas Prekes, nurodo Prekių kiekį ir Prekių pristatymo vietas.

4. Prekių kokybė ir garantiniai įsipareigojimai
69.20. Tiekėjas garantuoja, kad šios Sutarties pagrindu tiekiamos Prekės visiškai atitinka Pirkėjo reikalavimus, keliamus supaprastinto pirkimo dokumentuose.

69.21. Tiekėjas garantuoja, kad parduodamų Prekių kokybė atitinka gamintojo šalies standartus, gamintojo techninius standartus, Lietuvos Respublikoje patvirtintus ir galiojančius standartus, higienos reikalavimus, tarptautinius Lietuvos Respublikoje galiojančius normatyvinius dokumentus. Pirkėjui pageidaujant, Tiekėjas privalo pateikti sertifikato ar jam lygiaverčio dokumento, išduoto toms prekėms, patvirtintą kopiją.

69.22. Tiekėjas garantuoja, kad pristatomos Prekės visuomet bus šviežios, kokybiškos ir jų galiojimo terminai nepasibaigę.

5. Šalių atsakomybė

69.23. Šalių atsakomybė yra nustatoma pagal galiojančius Lietuvos Respublikos teisės aktus ir šią Sutartį. Šalys įsipareigoja tinkamai vykdyti savo įsipareigojimus, prisiimtus šia Sutartimi, ir susilaikyti nuo bet kokių veiksmų, kuriais galėtų padaryti žalos viena kitai ar apsunkintų kitos Šalies prisiimtų įsipareigojimų įvykdymą.

69.24. Tiekėjas įsipareigoja:

69.24.1. savo priemonėmis ir sąskaita tiekti maisto produktus, atitinkančius Lietuvos Respublikoje galiojančių maisto produktų standartų reikalavimus ir neblogesnės kokybės nei buvo reikalauta maisto produktų pirkimo konkurse pagal Pirkėjo atsakingų darbuotojų užsakymus, kuriuose nurodomas Prekių pristatymo terminas, asortimentas ir kiekis, Tiekėjo pasiūlyme nurodytomis kainomis su pristatymu pagal Pirkėjo buveinės adresą;

69.24.2. savo sąskaita ir savo jėgomis atlikti visus pakrovimo-iškrovimo darbus;

69.24.3. gavus iš Pirkėjo pagrįstą pretenziją dėl Prekių kokybės arba pristatyto kiekio neatitikimo, nedelsiant, bet ne vėliau kaip per 1 darbo dieną nuo pranešimo gavimo dienos, ištaisyti nurodytus trūkumus;

69.24.4. laikytis visų Lietuvos Respublikoje galiojančių įstatymų ir kitų teisės aktų nuostatų ir užtikrinti, kad jo darbuotojai jų laikytųsi. Tiekėjas garantuoja Pirkėjui ar trečiajai šaliai nuostolių atlyginimą, jei Tiekėjas ar jo darbuotojai nesilaikytų įstatymų, teisės aktų reikalavimų ir dėl to būtų pateikti kokie nors reikalavimai ar pradėti procesiniai veiksmai.

69.25. Pirkėjas įsipareigoja:

69.25.1. užsakymus maisto produktams pateikti laiku ir išsamiai, aiškiai nurodant maisto produktų pavadinimus, kiekius, tarą (išfasavimą), esant reikalui ir specifinius  reikalavimus kokybei;

69.25.2. priėmimo metu patikrinti perduodamas Prekes bei po patikrinimo pasirašyti Prekių gavimo dokumentus;

69.25.3. nedelsiant, bet ne vėliau kaip per dvi darbo dienas nuo Prekių gavimo, pareikšti pretenzijas Tiekėjui dėl gautų Prekių kiekio ar kokybės neatitikimų;

69.25.4. tinkamai vykdyti kitus įsipareigojimus, numatytus Sutartyje.

69.26. Pirkėjas, uždelsęs atsiskaityti už gautas Prekes Sutartyje nustatytu terminu, Tiekėjui pareikalavus, nuo sekančios dienos moka 0,02 proc. dydžio delspinigius nuo pavėluotai sumokėtos sumos (be PVM) už kiekvieną uždelstą dieną, bet ne daugiau kaip 6,0 (šešis) proc. nuo nesumokėtos sumos (be PVM).

69.27. Tiekėjas, nepristatęs Prekių ar uždelsęs pristatyti Prekes Sutartyje nurodytu terminu, arba nepašalinęs pastebėtų kokybės trūkumų per sutartą laiką, Pirkėjui pareikalavus, nuo sekančios dienos moka 0,02 proc. dydžio delspinigius nuo nepristatytų ar pavėluotai pristatytų Prekių vertės už kiekvieną uždelstą dieną.

69.28. Delspinigių sumokėjimas, jei Sutartis nėra nutraukta, neatleidžia Sutarties šalių nuo pareigos vykdyti Sutartyje prisiimtus įsipareigojimus.
70. Nenugalimos jėgos aplinkybės (force majeure)
70.1. Šalys atleidžiamos nuo atsakomybės už dalinį arba visišką Sutarties sąlygų nevykdymą, jeigu susidaro nenumatytos aplinkybės, kurios pagal LR norminius aktus laikomos nenugalima jėga.
70.2. Šalis, kuri negali tęsti savo įsipareigojimų vykdymo, iškilus minėtoms aplinkybėms, nedelsdama (ne vėliau kaip per 5 darbo dienas) apie tai raštu praneša kitai šaliai, pateikdama patvirtinančius dokumentus.

7. Sutarties galiojimas
70.3. Pirkimo sutarties (Prekių tiekimo) terminas – 12 (dvylika) mėnesių nuo pirkimo sutarties įsigaliojimo dienos. Pirkimo sutartis rašytiniu šalių susitarimu galės būti pratęsta vieną kartą ne ilgesniam kaip 12 (dvylikos) mėnesių terminui.

70.4. Sutartis įsigalioja nuo jos pasirašymo dienos.

70.5. Sutartis baigiasi pasibaigus Prekių tiekimo terminui, kai Šalys tinkamai įvykdo visas iš šios sutarties kylančias prievoles arba kol Šalys sutaria sutartį nutraukti, arba sutartis nutraukiama įstatymu ar šioje sutartyje nustatytais atvejais.

70.6. Nutraukus sutartį ar jai pasibaigus, lieka galioti šios sutarties nuostatos, susijusios su garantijomis, atsakomybe bei atsiskaitymais tarp Šalių pagal šią sutartį, taip pat visos kitos šios sutarties nuostatos, kurios, kaip aiškiai nurodyta, išlieka galioti po sutarties nutraukimo arba turi išlikti galioti, kad būtų visiškai įvykdyta ši sutartis.
71. Tiekėjo subtiekėjų keitimo pagrindai ir tvarka
71.1. Sutarčiai vykdyti pasitelkiami šie subtiekėjai: [surašyti pasiūlyme nurodytus subtiekėjus, jeigu tokių nėra įrašyti žodį „nėra“]. 
71.2. Subtiekėjų keitimas vietomis tarp Sutartyje numatytų subtiekėjų ar didesnės (mažesnės) įsipareigojimų dalies, negu buvo suderinta, perdavimas kitam Sutartyje numatytam subtiekėjui galimas tik tiems įsipareigojimams, kuriems Tiekėjas pasiūlyme buvo numatęs perduoti subtiekėjams ir tik gavus Pirkėjo sutikimą.
71.3. Sutarties galiojimo metu papildomų subtiekėjų pasitelkimas arba Sutartyje numatytų subtiekėjų atsisakymas galimas tik gavus Pirkėjo sutikimą ir esant vienai iš šių priežasčių:
71.3.1. Sutartyje numatytas subtiekėjas yra likviduojamas, bankrutavęs arba jam yra iškelta bankroto byla;
71.3.2. subtiekėjas Tiekėjui atsisako atlikti jam Sutartyje numatytą įsipareigojimų dalį.
71.4. Sutarties 8.3.1  ir 8.3.2 punktuose nurodytais atvejais Pirkėjui pateikiamas pagrįstas prašymas, pridedant jį pagrindžiančius dokumentus. Subtiekėjas gali pradėti vykdyti savo įsipareigojimus, tik Tiekėjui gavus Pirkėjo sutikimą.
71.5. Sutarties 8.2 ir 8.3 punktuose nurodytais atvejais naujas subtiekėjas privalo Pirkėjui pateikti dokumentus, įrodančius, kad jo kvalifikacija atitinka pirkimo dokumentuose nustatytus minimalius kvalifikacijos reikalavimus subtiekėjams.
72. Sutarties pakeitimai
72.1. Sutarties galiojimo laikotarpiu fiksuotos kainos gali būti koreguojamos (perskaičiuojamos):
72.1.1. kai LRV teisės aktų nustatyta tvarka keičiasi PVM dydis ar kiti mokesčiai nustatyti Vyriausybės. Tuo atveju šalių sutarimu galima Prekių kainas su PVM padidinti/sumažinti atitinkamu procentiniu dydžiu dėl PVM pasikeitimo nekeičiant prekių kainų be PVM.
72.2. Įkainių pakeitimas įforminamas protokolu, pasirašomu abiejų Sutarties Šalių ir įsigalioja sekančią darbo dieną nuo pasirašymo datos.
72.3.   Kitos Sutarties sąlygos jos galiojimo laikotarpiu negali būti keičiamos, išskyrus Lietuvos Respublikos viešųjų pirkimų įstatyme nustatytus atvejus bei tvarką.
73. Sutarties pažeidimas
73.1. Jei kuri nors Sutarties Šalis nevykdo arba netinkamai vykdo kokius nors savo įsipareigojimus pagal Sutartį, ji pažeidžia Sutartį.
73.2. Vienai Sutarties Šaliai pažeidus Sutartį, nukentėjusioji Šalis turi teisę:
73.2.1. reikalauti kitos Šalies vykdyti sutartinius įsipareigojimus;

73.2.2. reikalauti sumokėti Sutartyje nustatytas netesybas;

73.2.3. reikalauti atlyginti nuostolius, atsiradusius dėl Sutarties nevykdymo ar netinkamo vykdymo;

73.2.4. nutraukti Sutartį;

73.2.5. taikyti kitus Lietuvos Respublikos teisės aktų nustatytus teisių gynimo būdus.
74. Sutarties nutraukimas

74.1. Sutartis gali būti visiškai ar iš dalies nutraukta Šalių susitarimu vienos iš susitariančiųjų Šalių pageidavimu (reikalavimu), praėjus 15 dienų nuo rašytinio perspėjimo, būtinai nurodant nutraukimo priežastį.
74.2. Pirkėjas turi teisę vienašališkai nutraukti šią Sutartį prieš terminą šiais atvejais:
74.2.1. kai Tiekėjas bankrutuoja, yra likviduojamas arba restruktūrizuojamas, sustabdo ūkinę veiklą arba įstatymuose ir kituose teisės aktuose numatyta tvarka susidaro analogiška situacija;
74.2.2. kai keičiasi Tiekėjo organizacinė struktūra – juridinis statusas, pobūdis ar valdymo struktūra ir tai gali turėti įtakos tinkamam Sutarties įvykdymui;

74.2.3. kai Tiekėjas įsiteisėjusiu kompetentingos institucijos ar teismo sprendimu yra pripažintas kaltu dėl profesinio pažeidimo;

74.2.4. kai Tiekėjas įsiteisėjusiu teismo sprendimu pripažintas kaltu dėl sukčiavimo, korupcijos, pinigų plovimo, dalyvavimo nusikalstamoje organizacijoje;

74.2.5. jei Tiekėjas Sutarties nevykdo, vykdo ją netinkamai ar kitaip pažeidžia Sutarties sąlygas;

74.2.6. dėl kitokio pobūdžio neveiksnumo, trukdančio vykdyti Sutartį.

74.3. Tiekėjas turi teisę vienašališkai nutraukti šią Sutartį prieš terminą šiais atvejais:

74.3.1. kai Pirkėjas nevykdo ar netinkamai vykdo savo sutartinius įsipareigojimus;

74.3.2. kai Pirkėjas bankrutuoja arba yra likviduojamas, sustabdo ūkinę veiklą arba įstatymuose ir kituose teisės aktuose numatyta tvarka susidaro analogiška situacija.
74.4. Šalis, ketinanti vienašališkai nutraukti Sutartį, prieš 10 (dešimt) kalendorinių dienų raštu praneša kitai Šaliai apie savo ketinimus ir nustato ne trumpesnį nei 3 (trijų) darbo dienų terminą pranešime nurodytiems trūkumams ištaisyti. Jei kaltoji Šalis per pranešime nurodytą terminą nepašalina Sutarties pažeidimų, Sutartis laikoma nutraukta nuo įspėjimo termino pasibaigimo dienos.

74.5. Sutartis gali būti nutraukta ir kitais Lietuvos Respublikos civiliniame kodekse numatytais pagrindais. 
75. Ginčų nagrinėjimo tvarka
75.1. Bet kokie nesutarimai ar ginčai, kylantys tarp Šalių dėl Sutarties vykdymo, kurių nepavyksta išspręsti tarpusavio susitarimu, sprendžiami Lietuvos Respublikos įstatymų nustatyta tvarka.
76. Kitos sąlygos
76.1. Pirkimo sutarties sąlygos pirkimo sutarties galiojimo laikotarpiu negali būti keičiamos, išskyrus Sutartyje numatytus atvejus ir tokias Sutarties sąlygas, kurias pakeitus nebūtų pažeisti Viešųjų pirkimų įstatymo 3 straipsnyje nustatyti principai ir tikslai bei tokiems pirkimo sutarties sąlygų pakeitimams yra gautas Viešųjų pirkimų tarnybos sutikimas. Pirkimo sutarties sąlygų keitimu nebus laikomas pirkimo sutarties sąlygų koregavimas joje numatytomis aplinkybėmis, jei šios aplinkybės nustatytos aiškiai ir nedviprasmiškai bei buvo pateiktos konkurso sąlygose. Tais atvejais, kai pirkimo sutarties sąlygų keitimo būtinybės nebuvo įmanoma numatyti rengiant pirkimo sąlygas ir (ar) pirkimo sutarties sudarymo metu, pirkimo sutarties šalys gali keisti tik neesmines pirkimo sutarties sąlygas.
76.2. Visi sutarties pakeitimai ir papildymai galioja tik tada, kai jie yra surašyti raštu ir patvirtinti abiejų Šalių parašais bei antspaudais.
76.3. Ši Sutartis sudaryta ir pasirašyta dviem egzemplioriais, po vieną kiekvienai sutarties Šaliai, turinčias vienodą juridinę galią.
76.4. Šalys neturi teisės perduoti savo įsipareigojimų pagal šią Sutartį tretiesiems asmenims.
76.5. Pasikeitus sutartį pasirašiusių Šalių adresams, banko sąskaitai ir (ar) kitiems rekvizitams, Sutarties šalys privalo apie tai informuoti viena kitą. Šalis, neįvykdžiusi šių reikalavimų, negali pareikšti pretenzijų, dėl to, jog ji negavo pranešimų, siųstų pagal tuos rekvizitus.
76.6. Sutarties priedas Nr.1 yra neatskiriama šios Sutarties dalis.
PRIDEDAMA: priedas Nr.1
77. Juridiniai šalių adresai, rekvizitai

PIRKĖJAS                                                                      PARDAVĖJAS

	Biudžetinė įstaiga Valakampių socialinių

 paslaugų namai
	

	Rukeliškių g.44, LT-10101 Vilnius
	

	Įmonės kodas 190998090
	

	PVM kodas –nėra
	

	A.s. LT26 4010 0424 0395 2660
	

	AB DNB bankas,  b.k.40100

Direktorė Danutė Leščinskienė
	


1

